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Fleischwaren Berger
Ges.m.b.H & Co KG

KoglerstraB3e 8,

A-3443 Sieghartskirchen, Osterreich
+43 (0) 2274 6081
+43 (0) 2274 6081 - 146
office@berger-schinken.at
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fwb Das verdiene ich... fWU Das verdiene ich... YLW Das verdiene ich... eV Das verdiene ich...

1. Lehrjahr 1. Lehrjahr 1. Lehrjahr 1. Lehrjahr
: € 1.500,00 € 1.500,00 : € 1.500,00 € 1.500,00
e 3 Jahre Lehrausbildung e TN Ty P o e 3,5 Jahre Lehrausbildung L « 3 Jahre Lehrausbildung o
2« : .Lehrjahr .Lehrjahr o is i -Lenrjahr - : Lehrjahr
" P m EEhrbetct . € 1.500,00 * Praxis im Lehrbetrieb €1.500,00 Frexi im EEnrBetrct . € 1.500,00 SRS IREHES € 1.500,00
* 10 Wochen pro Lehrjahr theoretische e 10 Wochen pro Lehrjahr + 5 Wochen S Wpchen pro el einr nserstielie ¢ 10 Wochen pro Lehrjahr theoretische
Ausbildung in der Berutsschule 3.Lehrjahr im letzten Lehrjahr theoretische 3.Lehrjahr Ausislichang) i eler Bsivizsdauls 3.Lehrjahr Ausbildung in der Berufsschule 3.Lehrjahr
e Voraussetzung fir die Ausbildung ist o€ 1.602,20 Ausbildung in der Berufsschule € 1.602,20 e Voraussetzung fir die Ausbilqlung ist €1.602,20 « Voraussetzung fiir die Ausbildung ist ... €1.602,20
das abgeschlossene 9. Schuljahr e Voraussetzung fiir die Ausbildung ist 4 Lehrjahr gasigbgescniossenc ey 4.Lehrjahr das abgeschlossene 9. Schuljahr
das abgeschlossene 9. Schuljahr € 1.700,75 € 1.700,75

=3 Stand 2026
Stand 2026 o~ SO

Aufgaben: Aufgaben: ) Aufgaben: Aufgaben:

« Schlachttierkorper zerlegen v Produktion vorbereiten v Errichten, Inbetriebnahmen, Instand- « Prasentation und Verkauf des Sortiments

 Fleisch fir den Verkauf zerlegen und herrichten v Produktionsanlagen einstellen WIARN f g \/7 haltung und Wartung von elektrischen « Aktive und freundliche Beratung des Kunden

« Fleisch zu Fleischwaren (Wirste, Schinken, « Produktions- sowie Abfill- bzw. -\ & / 7 W =-‘, Maschinen und Geraten sowie betriebs- v Produktion von Fleisch- und Feinkostspezialitaten

Pasteten) weiterverarbeiten Verpackungsanlagen bedienen \ | ) g _j/, v spezifische Anlagen v Laufende Qualitéts- und Frischekontrolle
« Fleisch und Fleischwaren kihlen, einfrieren, v Stérungen der Anlagen beheben ' ‘ Anfertigen von Skizzen, Werkzeichnungen, inkl. Reinigung

lagern und verpacken v Qualitatskontrollen durchfiihren und : < Schaltplanen und Handbticher fir elektri-

Arbeitsergebnisse dokumentieren

sche Anlagen
zum

Lehrlingsvideo



